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De Food Pilot in Melle is een applicatie-
en analysecentrum, dat bedrijven toelaat
innovaties uit te werken, rond zuivel, vlees,
groenten en fruit, bereide maaltijden,
zoetwaren, ...

De Food Pilot is een totaalconcept, recent
opgericht door Flanders’FOOD en ILVO. Noem
het een applicatie- en analysecentrum, waar
de agro-voedingsindustrie haar producten
en processen optimaliseert. Steeds op maat
van de klant. Van idee tot product, of voor een
welbepaalde stap in het innovatietraject.

Inonzeproductiehalstellenwe productielijnen
op semi-industri€le schaal ter beschikking om
nieuwe ingrediénten, recepten of processen
uit te testen. Op die manier verkrijgt men
representatieve resultaten, met minder
verbruik van grondstoffen, zonder gebruik

FOOD pILOT \éaer;elti?dire];?en liin en onder deskundige

De Food Pilot biedt ook analyses rond
de samenstelling, chemische, fysische en
microbiologische kwaliteit van producten.
Men kan er professionele smaaktesten

H et rece pt VOOr vragen, aromaprofilering, verpakkingstesten

en houdbaarheidstesten. De meeste analyses
H 1 vallen onder BELAC accreditatie. We verlenen
een In novatleve tevens advies rond reiniging en desinfectie
. . . van de productie-omgeving.
voedingsindustrie

Tot slot stelt de Food Pilot een demoruimte
beschikbaar aan technologieaanbieders,
ingericht met alle nodige utiliteiten, voor het
demonstreren van de nieuwste technologieén
of voor het uitvoeren van testen in een B2B
relatie met klanten.




Voor wie?

De Food Pilot is er voor agro-voedingsbedrijven, technologieaanbieders,
ingrediéntenleveranciers, opleidingscentra en kennisinstellingen. Zowel grote
ondernemingen als KMO'’s maken er gebruik van, vaak gesteund via subsidies.

Van idee tot product

De Food Pilot biedt een geintegreerd pakket aan dienstverlening, dat het gehele
ontwikkelingstraject bestrijkt, maar dat wordt afgestemd op de vraag van de klant.
Zo is het mogelijk ondersteuning te vragen bij één of meerdere stappen in het
traject. Je kan er terecht voor:

Analyse en expertise in
PRODUCTSAMENSTELLING

Ontwikkelingen in de
PROEFKEUKEN

PROCESSING met semi-

industricle apparatuur Meer dan 50 SEMI-INDUSTRIELE
apparaten voor het simuleren van uw
processen: cutteren, bakken, braden,
Testen van verpakking, o.a. roken, extrusie, sterilisatie, persen,

MAP met verschlllende vriezen, mengen, vermalen...
gassamenstellingen

Bepaling en eventueel
verlenging van de Ondersteuning bij twijfel of
HOUDBAARHEID INTERPRETATIE van laboresultaten

Deskundig advies bij REINIGING en
desinfectie van uw productiesite

CO nta Ct Expert vlees en vis

Geert.Vanroyen@ilvo.vlaanderen.be

. T+3249986 5192
Food Pilot .
Expert zuivel

Katleen.Coudijzer@ilvo.vlaanderen.be

Brusselsesteenweg 370 - 9090 Melle - Belgié
T+3292723000-F +3292723001 T+32499 8651 88

) ) ) Expert plantaardige producten
Meer informatie over de infrastructuur, : )
Nathalie.Bernaert@ilvo.vlaanderen.be

expertise en dienstverlening van de Food 143292723061

Pilot op www.foodpilot.be
Verantwoordelijke communicatie

Karen.Verstraete@ilvo.vlaanderen.be
T+3292723015

De Food Pilot is een initiatief van Flanders’FOOD en het Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO), met de steun van het

Agentschap voor Innovatie en Technologie (IWT-Vlaanderen) en Agentschap Ondernemen.
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